
Disfruta de nuestra gastronomía en un elegante espacio 
rodeado por unas hermosas vistas y una amplia terraza. 

MENÚ DEL DÍA

·22,90€·
(IVA incluido)

• 1 ENTRANTE + 1 PRINCIPAL •
Incluye servicio de pan y una bebida

MEJORA TU BODEGA

D.O. Ribera del Duero 
Rippa Dorii 
(Tempranillo)

+3€

IGP V.T. Cádiz
Barbazul 

(Chardonnay) 
+3€

D.O. Rías Baixas, 
Gran Bazán Etiqueta Verde 

(Albariño)
+3,5€

D.O.Ca. Rioja,
Marqués de Murrieta 

(Tempranillo, Mazuelo, Graciano)
+4,5€

*Precio por persona 
*Incluye servicio de pan y una bebida (agua, cerveza, refresco o vino)

*(De lunes a viernes a mediodía excepto festivos)

SOULFUR DIOXIDE AND SULFITES

DIÓXIDO
 DE AZUFRE
Y SULFITOS

SOJA
SOY

ALTRAMUCES
LUPINS

GRANOS
SÉSAMO

SESAME SEEDS

MOLUSCOS
SHELLFISH

MOSTAZA
MUSTARD

CACAHUETES
PEANUTS

LÁCTEOS
DAIRY

FRUTOS
DE CÁSCARA

NUTS

APIO
CELERY

GLUTEN CRUSTÁCEOS
CRUSTACEANS

HUEVOS
EGGS

PESCADO
FISH

VEGETARIANO
VEGETARIAN

*Precio por persona 
*Incluye servicio de pan y una bebida (agua, cerveza, refresco o vino)

*(De lunes a viernes a mediodía excepto festivos)
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VEGETARIANO

ENTRANTES 
Ensalada mixta

Guiso de lentejas estofadas

Pisto manchego con huevo y patata cubé

Crema de calabacín y apionabo con picatostes

PRINCIPALES
Pollo asado con patatas fritas

Arroz negro con alioli de azafrán

Fideuá de lagarto y setas

Nuestro espaguetis carbonara con guanciale

POSTRES 
Fresas y chantilly de lima + 4

Brownie con helado de vainilla + 3
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Enjoy our gastronomy in an elegant space surrounded
by beautiful views and a spacious terrace.

DAILY MENU

·22,90€·
(VAT included)

• 1 STARTER + 1 MAIN COURSE •
Includes bread service and one drink

 IMPROVE YOUR WINE SELECTION

D.O. Ribera del Duero,
Rippa Dorii 
(Tempranillo)

+3€

IGP V.T. Cádiz
Barbazul 

(Chardonnay) 
+3€ 

D.O. Rías Baixas, 
Gran Bazán Etiqueta Verde 

(Albariño)
+3,5€

D.O.Ca. Rioja,
Marqués de Murrieta 

(Tempranillo, Mazuelo, Graciano)
+4,5€

*Price per person
*Includes bread service and one drink (water, beer, softdrink, wine)

*Monday to Friday at lunch time except holidays

STARTES
Mixed salad

Lentil stew

Manchego-style ratatouille with egg and cubed potatoes

Courgette and celeriac cream soup with croutons

MAIN COURSES
Roast chicken with French fries

Black rice with saffron aioli

Fideuà with pork skirt steak and mushrooms

Our spaghetti carbonara with guanciale

ADD A DESSERT
Strawberries with lime chantilly + 4

Brownie with vanilla ice cream + 3


